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1 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202001

PROPAGACIÓN DE ESPECIE LONGEVA DE OLIVO 
(Olea europea) PARA LA CONSERVACION Y 
MITIGACIÓN DEL CAMBIO CLIMATICO EN LA 
PROVINCIA DE ILO 2020.

FILIAL ILO
INGENIERÍA 
AMBIENTAL

BIOTECNOLOGÍA 
AMBIENTAL

Evaluar el uso de la técnica de propagación de la
especie longeva de olivo (Olea europea) para la
conservación y mitigación del cambio climático en la
Provincia de Ilo.

Evaluar el uso de la técnica (propagación) más auxina en el crecimiento (longitud de raíces) de los clones (esquejes) de olivo en suelos salinos.
Evaluar el uso de la técnica (propagación) más auxina en la producción de biomasa radicular de los clones (esquejes) de olivo en suelos salinos.
Evaluar el uso de la técnica (propagación) más auxina en la producción (número) de hojas de los clones (esquejes) de olivo en suelos salinos.
- Evaluar la calidad físico química del agua (pH, CE, OD, Tº) usada para la irrigación de los olivos en el Algarrobal.

Dr. Franz Zirena Vilca

Dr. Franz Zirena Vilca (Asesor)
Dr. Reynaldo Sucari León (Co 
Asesor)
Luz Satomi, Chura Llanos 
(Bachiller)

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 C.O. N° 1162-2023-UNAM 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

INFORME FINAL NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Informe Final
Tesis Publicada:

http://repositorio.unam.edu.pe/handle/UNAM/317
Importancia de las especies longevas cultivadas y los 

desafíos para su propagación
ISSN: 2306-8582, eISSN: 2313-2957

10.18271/ria.2023.469 
Revista de Investigaciones Altoandinas – Journal of High 

Andean Research 25(1), 56-66, enero - marzo 2023
https://huajsapata.unap.edu.pe/index.php/ria/article/view/469 

DOI: https://doi.org/10.18271/ria.2023.469 

18,909.01S/.                   

2 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202002
ISOTERMAS DE SORCIÓN DE AGUA DE HARINA DE 
QUINUA: ANÁLISIS TERMODINÁMICO

SEDE MOQUEGUA
INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL
CIENCIAS 
AGROINDUSTRALES

Este trabajo tiene como objetivo principal la
evaluación de isotermas de sorción de agua y el
análisis termodinámico de harinas de quinua de las
variedades Blanca de Juli y Pasankalla.

Realizar un análisis proximal de harinas comerciales de dos variedades de quinua, Blanca de Juli y Pasankalla
Realizar un análisis granulométrico de las harinas mediante el uso de tamices británicos numerados ≥200 µm, <200 y ≥160 µm, <160 y ≥120 µm, <120 
y ≥80 µm y <80 µm del American Society for Testing and Materials (ASTM).
Realizar un análisis químico (humedad, ceniza, grasa, proteína y carbohidratos), funcional (índice de absorción de agua, índice de solubilidady poder de
hinchamiento) y molecular por análisis vibracional de principales grupos funcionales de las harinas de diferente tamaño de partícula. mediante el uso de
técnicas recomendadas por la American Association of Cereal Chemists (AACC).
Obtener datos experimentales de la humedad de equilibrio de harinas de quinua de la variedad Blanca de Juli y Pasankalla de diferente tamaño de
partícula en función de la actividad de agua a diferentes temperaturas (20, 30, 40 y 50ºC) mediante el uso del equipo VSA (Vapor Sorption Analyzer).
Evaluar el modelamiento matemático de isotermas de sorción de agua de harinas de quinua, utilizando ocho modelos comúnmente aplicados en
alimentos (GAB, BET, Henderson, Caurie, Smith, Oswin, Halsey e Iglesias-Chirife).
Evaluar las propiedades termodinámicas de calor isostérico de sorción, entropía, energía libre de Gibbs, teoría de compensación de entalpía y entropía
de harinas de quinua a partir del mejor modelo ajustado de las isotermas obtenidas.

Dr. Jhony Mayta Hancco

Dr. Jhony Mayta Hancco (Asesor) 
Bach. Lucio Roberth Vargas 
Zamata
 Bach. Jorge Fernando Pantigoso 
Canahuire

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

PENDIENTE NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Proceso de Cierre
CARTA N° 083-2023-JVLA-EA-DITT-VPI/UNAM (resolución 

de contrato)
5,824.00S/.                     

3 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202003

EFECTO DEL ALGINATO, ETANOL Y pH DE LAS 
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, SENSORIALES 
Y DE ESTABILIDAD EN EL PROCESAMIENTO DEL 
LICOR DE CREMA

SEDE MOQUEGUA
INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL
PROCESOS 
AGROINDUSTRIALES

Evaluar el efecto del alginato, etanol y pH sobre las
características fisicoquímicas, sensoriales y de
estabilidad en el procesamiento del licor de crema.

Evaluar el efecto de la variación de concentración del alginato (0-0.1%), etanol: 10-20% y pH (5-7) sobre las características fisicoquímicas (viscosidad,
densidad y pH) del licor de crema.
Evaluar el efecto de la variación de concentración del alginato (0-0.1%), etanol: 10-20% y pH (5-7) sobre las características sensoriales (sabor,
percepción de etanol, aroma, textura y apariencia) del licor de crema.
Evaluar la estabilidad del licor de crema mediante cinéticas de reacción y ecuación de Arrhenius, sobre la viscosidad y pH.

M.Sc. Erik Edwin Allcca Alca

Mgr. Erik Edwin Allcca Alca 
(Asesor)
Dr. Nils Leander Huaman Castilla 
Co Asesor)
Bach. Sara Andrea Guillen 
Mendieta

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

PENDIENTE NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Pendiente entrega de Informe Final 17,800.00S/.                   

4 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202004

EFECTO DEL TRATAMIENTO TERMICO EN EL 
CONTENIDO DE COMPUESTOS FENÓLICOS Y 
CAPACIDAD ANTIOXIDANTE DEL ZUMO DE TUNA 
(Opuntia - ficus indica) EN TRES ECOTIPOS 

SEDE MOQUEGUA
INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL
CIENCIAS 
AGROINDUSTRALES

Evaluar el efecto del tratamiento térmico sobre el
contenido total de compuestos fenólicos, capacidad
antioxidante y perfil de polifenoles del zumo de tuna
(Opuntia ficus-indica) en tres ecotipos (blanca,
morada, anaranjada). 

Determinar el contenido total de compuestos fenólicos y capacidad antioxidante del zumo de tuna sin tratamiento térmico en tres ecotipos (blanca,
morada, anaranjada).
Evaluar el efecto del tratamiento térmico a diferentes temperaturas (65, 75, 85°C) y tiempos (10, 20, 30 min), en el contenido total de compuestos
fenólicos y capacidad antioxidante del zumo de tuna. (Opuntia ficus-indica) en tres ecotipos (blanca, morada, anaranjada).
Evaluar el perfil de compuestos fenólicos del zumo sin tratamiento térmico y el zumo con mejor tratamiento térmico en cada ecotipo.

Dr. Elias Escobedo Pacheco

Dr. Elias Escobedo Pacheco 
(Asesor)
Bach. Yessica Rosalia Puma 
Eugenio

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

INFORME FINAL NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Informe Final
Tesis Publicada:

https://repositorio.unam.edu.pe/handle/UNAM/486
19,360.98S/.                   

5 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202005

ALGORITMO HASH DE PERCEPCIÓN PARA DETECTAR 
IMÁGENES MIXTIFICADOS EN ENTORNO A LA 
PERICIA DE LA IMAGEN DIGITAL, PROVINCIA DE 
SURQUILLO, REGIÓN LIMA, AÑO 2020.

FILIAL ILO
INGENIERÍA DE 

SISTEMAS E 
INFORMÁTICA

AUDITORÍA DE
SISTEMAS Y
SEGURIDAD 
INFORMÁTICA -
INTELIGENCIA 
ARTIFICIAL

Determinar la influencia del algoritmo hash de
percepción en la detección de imágenes mixtificados
en entorno a la pericia de la imagen digital.

Analizar los metadatos que influyen en la mixtificación de la imagen digital.
Validar pruebas de detección de imágenes mixtificados que contribuya a la pericia de la imagen digital mediante el algoritmo hash de percepción.
Entrenar el algoritmo hash de percepción para detectar imágenes mixtificados en entorno a la pericia de la imagen digital.
Desarrollar el prototipo informático que permita detectar imágenes mixtificados mediante el algoritmo hash de percepción.

MSc. Alex Peter Zúñiga Incalla

MSc. Alex Peter Zúñiga Incalla 
(Asesor)
Mgr. Carlos Clares Perca (Co 
Asesor)
Reynaldo Hancco Morocco 
(Bachiller)

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

PENDIENTE NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Pendiente entrega de Informe Final 14,608.67S/.                   

6 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202006
PURIFICACIÓN DE COMPUESTOS BIOACTIVOS 
OBTENIDOS DEL EXTRACTO DE ORUJO DE UVA 
MEDIANTE USO DE RESINA MACROPOROSA.

SEDE MOQUEGUA
INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL
CIENCIAS 
AGROINDUSTRALES

Purificar compuestos bioactivos a partir del extracto
de orujo de uva mediante uso de resina
macroporosa.

Determinar el contenido de polifenoles totales, azúcares reductores y capacidad antioxidante (DPPH, ABTS, ORAC) a partir del extracto obtenido
mediante sistema de líquidos presurizados del orujo de uva tanto de piel como semilla.
Evaluar el efecto de co-solvente (etanol: agua), caudal alimentación (mL/min) y eluyente (etanol: agua) en la purificaciónde polifenoles totales, azúcares
reductores y capacidad antioxidante (DPPH, ABTS, ORAC) a partir de la piel del orujo de uva utilizando resina macroporosa Diaion HP-20.
Evaluar el efecto de co-solvente (etanol: agua), caudal alimentación (mL/min) y eluyente (etanol: agua)) en la purificación de polifenoles totales,
azúcares reductores y capacidad antioxidante (DPPH, ABTS, ORAC) a partil de la semilla del orujo de uva utilizando la resina macroporosa Diaion HP-
20.

M.Sc. Erik Edwin Allcca Alca

Mg. Erik Edwin Allcca Alca (Asesor) 
Dr. Nils Leander Huaman Castilla 
(Co Asesor)
Bach. Karol Cecilia Torres Ramirez

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

PENDIENTE NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Pendiente entrega de Informe Final 8,210.20S/.                     

7 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202007
PREDICCIÓN DE SERIES DE TIEMPO DE RADIACIÓN 
SOLAR EN EL SUR DEL PERÚ APLICANDO DEEP 
LEARNING, CASO: MOQUEGUA Y TACNA.

FILIAL ILO
INGENIERÍA DE 

SISTEMAS E 
INFORMÁTICA

INTELIGENCIA 
ARTIFICIAL/VISION 
COMPUTACIONAL

Implementar un modelo de predicción de series de
tiempo de radiación solar en el sur del Perú
aplicando Deep Learning caso: Moquegua y Tacna

Analizar la precisión de las redes neuronales recurrentes LSTM y GRU en la predicción de series de tiempo de radiación solar.
Diseñar el modelo con los resultados de las redes neuronales recurrentes.
Validar el Modelo a Implementar en un prototipo de software para la predicción de series de tiempo de radiación solar.

Dr. Anibal Fernando Flores Garcia

Dr. Anibal Fernando Flores Garcia 
(Asesor)
Mgr. Juan Carlos Clares Perca (Co 
asesor)
Bach. Walter Juvenal Paxi Apaza

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

INFORME FINAL NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Informe Final
Tesis Publicada:

https://repositorio.unam.edu.pe/handle/UNAM/504
Articulos Publicados:

02 Papers aceptados en INTERCON 2021, que se indexara 
en IEEE Xplore y SCOPUS

Solar radiation prediction with deep learning and data 
augmentation.

CBri: Imputation of solar radiation time series with case 
based reasoning.

-S/.                             

8 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202008

RELACIÓN DE LA CONCENTRACIÓN DE LOS BTX 
(BENCENO, TOLUENO Y XILENO) CON LAS VARIABLES 
METEOROLÓGICAS EN LAS INSTITUCIONES 
EDUCATIVAS ALEDAÑOS AL CONSORCIO TERMINAL 
DEL DISTRITO DE ILO, 2020.

FILIAL ILO
INGENIERÍA 
AMBIENTAL

FISICA Y QUIMICA
AMBIENTAL

Relacionar la concentración de los BTX (Benceno,
Tolueno y Xileno) con las variables meteorológicas
en las Instituciones Educativas aledaños al
consorcio terminal del distrito de Ilo, 2020.

Determinar la concentración de los BTX (Benceno, Tolueno y Xileno) con el método de adsorción mediante tubos con carbón activado.
Monitorear las variables meteorológicas (temperatura, humedad, precipitación, velocidad y dirección de viento) en cada estación de muestreo.
Comparar las concentraciones de los BTX (Benceno, Tolueno y Xileno) del entorno a las Instituciones Educativos, aledaños al Consorcio Terminal, con
otra Institución Educativa alejado del mismo Consorcio Terminal.

Dr. Milko Raul Rivera Campano

Dr. Milko Raul Rivera Campano 
(Asesor)
Bach. Ludwin Antonio Callo 
Sanchez

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 C.O. N° 1093-2021-UNAM 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

NO EJECUTADO NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

No Ejecutado -S/.                             

9 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202009

ANÁLISIS DE LA IMPLEMENTACIÓN DE LA LEY 27806 – 
“LEY DE TRANSPARENCIA Y ACCESO A LA 
INFORMACIÓN PÚBLICA”, EN LA UNIVERSIDAD 
NACIONAL DE MOQUEGUA, 2019.

SEDE MOQUEGUA
GESTIÓN PÚBLICA Y 

DESARROLLO 
SOCIAL

TRANSPARENCIA Y
ANTICORRUPCIÓN/CI
ECIAS SOCIALES

Analizar los factores que limitan o promueven la
implementación de la Ley 27806 - Ley de
transparencia y acceso a la información pública en
las solicitudes de acceso a la información y los
portales de transparencia estándar en la Universidad
Nacional de Moquegua, 2019.

Desarrollar el proyecto de tesis de transparencia para optar el título profesional de Lic. en Gestión Pública y Desarrollo Social.
Desarrollar una propuesta para promover la cultura de transparencia en la Universidad Nacional de Moquegua.
Desarrollar un artículo científico sobre la implementación de la Ley de Transparencia en la UNAM.

Mg. Jesus Efrain Macedo Gonzales
Mg. Jesus Efrain Macedo Gonzales 
(Asesor)
Bach. Fredy Ruben Ccopa Ramirez

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 20,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

INFORME FINAL NOV 2021 08 MESES
 OBTENCIÓN DEL 

TITULO 
PROFESIONAL 

Informe Final
Tesis Publicada:

https://repositorio.unam.edu.pe/handle/UNAM/296
8,024.00S/.                     

10 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202010

EFECTOS Y PUNTOS CRÍTICOS DE LA MANIPULACIÓN 
EN LA CALIDAD DEL BONITO SARDA CHILIENSIS 
DESDE LA PESCA HASTA LA COMERCIALIZACIÓN 
FINAL EN EL PUERTO DE ILO

FILIAL ILO
INGENIERÍA 
PESQUERA

EXTRACCIÓN

Determinar los efectos y puntos críticos de la
manipulación en la calidad del bonito sarda chiliensis
desde la pesca hasta la comercialización final en el
puerto de Ilo

Identificar los errores más frecuentes a la hora de manipular el pescado a bordo de una embarcación artesanal.
Analizar los resultados de las pruebas organolépticas a la hora de extracción y desembarque.
Utilizar buenas técnicas de manipulación, normadas por la FAO.
Comparar las diferencias entre una buena manipulación y otra inadecuada.

Dr. Walter Merma Cruz
Dr. Walter Merma Cruz (Asesor)
Ronald Ernesto Callacondo 
Frisancho (Estudiante)

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 C.O. N° 898-2021-UNAM 10,000.00S/.                      
RECURSOS 
DETERMINADOS

NO EJECUTADO NOV 2021 08 MESES
 RENUNCIO
BACHILLER 

AUTOMATICO 
No Ejecutado -S/.                             

11 2020 CONCURSO C.O. N° 315-2020-UNAM
ESTUDIANTES Y 
EGRESADOS

PIT202011
TECNOLOGIA DE BIOFLOC EN LA PRODUCCION DE
OREOCHROMIS SP PARA LA MEJORA DEL 
DESEMPEÑO DEL ALIMENTO NATURAL

FILIAL ILO
INGENIERÍA 
PESQUERA

ACUICULTURA
Evaluar la tecnología biofloc en la producción de
Oreochromis sp para la mejora del desempeño del
alimento natural.

Implementar la tecnología biofloc en la producción de (oreochromis sp) para la mejora del desempeño del alimento natural.
Identificar Evaluar la aclimatación del (oreochromis sp) con la aplicación de la tecnología biofloc.
Mejorar el desempeño del alimento natural en la producción del (oreochromis sp). aplicando la tecnología biofloc.
Evaluar el crecimiento, supervivencia y conversión alimenticia en la producción.

Dr. Walter Merma Cruz
Dr. Walter Merma Cruz (Asesor)
Jhoel Cristian Cotrado Zapana 
(Estudiante)

C.O. N° 052-2021-
UNAM
MARZO 2021 - 
OCTUBRE 2021

2/05/2021 10/05/2021 10,000.00S/.                      CANON NO EJECUTADO NOV 2021 08 MESES
 RENUNCIO
BACHILLER 

AUTOMATICO 

No Ejecutado
INFORME N° 0435-2021-UPII-DITT-VPI/UNAM 

Tramite de renuncia Bachiller automatico
92,736.86S/.                   

CRONOGRAMA

REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN PARA OBTENCIÓN DEL TÍTULO PROFESIONAL APROBADOS EN EL AÑO 2020


